Kerti keramia grill S Kamado z6ld

Hasznalati utasitas
Az eredeti utasitasok forditasa



Fontos - az elsd hasznalat el6tt tavolitsa el az 6sszes hasznalt csomagoldanyagot. Olvassa el
alaposan a hasznalati utasitast, és minden tovabbi hasznalat soran tartsa be a jelen
kézikonyvben talalhato dsszes biztonsagi elbirast. A hasznalati Uutmutatét tartsa a grill mellett
vagy annak kozelében.

Ez a termék kizdrdlag haztartasi hasznalatra késziilt, és nem hasznalhaté fel a kbvetkez6 célokra
kereskedelmi célokra. A kerdmia repedezett megjelenése jellemz6 erre a termékre, és nem
tekinthetd hibanak.

Karbantartasi és biztonsagos lizemeltetési utasitasok

Vigydzat - ne tavolitsa el a szlirke filcpecsétet a tartaly peremérdl vagy a fedélrél. Ez a

a tomités biztositja a meleg levegé megfeleld keringését, és megakadalyozza a hideg levegé
bejutdsat a kornyezetbdl, ami jelent6sen befolydsolhatja a grill megfelel6 mkodését. A
csavarokat és a zsanérokat rendszeresen kendolajjal kell kezelni, és rendszeresen ellenérizni
kell, hogy megfelel6en

meghuzva, sziikség esetén hluzza meg Gket. Ez a termék csak kiltéren hasznalhato.

Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a grillt, amig ég. A szén-monoxid-mérgezés veszélye miatt
ne hasznalja szlik vagy zart helyiségekben, ahol tulzottan magas a
légaramlassal.

Ne toltse tul a grillt Gzemanyaggal.
TUZVESZELY - még a parazslé pardzs is tiizet okozhat.

FIGYELMEZTETES - Ne hasznaljon benzint, mas benzin alapt termékeket, folyékony
Ongyujtét, alkoholt vagy mas vegyszert a grill meggyujtasahoz vagy Ujragyujtasahoz.

Csak az EN1860-3 szabvanynak megfelel6 tiizoltd késziilékeket hasznaljon.

A gyartd a grillezéshez faszén hasznalatat ajanlja, amely tovabb ég és kevesebb hamu
keletkezik.

FONTOS - Ha magas hémérsékleten kinyitja a grill fedelét, akkor azt lassan és évatosan
tegye. ElGszor csak kissé emelje meg, hogy a forrd levegs lassan kezdjen el tavozni. Az éles
kinyitas nem kivant fellangolast okozhat, ami kés6bb sériiléshez vezethet.

A grillt legaldbb 2 m tavolsagra helyezze el mas éghet6 feliiletektdl és targyaktdl. Ne
helyezze éghet6 padldra, pl. fabol késziilt teraszra stb.

Ne hasznalja a grillt flit6elemként. Miutan meggyujtotta, és amig teljesen ki nem hdil, a grillt
nem szabad mashova athelyezni. A grillsitével végzett munka sordn mindig viseljen hGallé
véddkesztydit.



Hagyja a grillt teljesen kih(lIni, miel6tt Ujra tarolja. Tartsa tavol a gyerekeket és a
haziallatokat, amikor a grill izemel. Minden hasznalat el6tt ellenérizze a grill altalanos
allapotat és az egyes alkatrészek allapotat. Hasznalat el6tt rogzitse a grill kerekeit a fékekkel
ugy, hogy

a grill nem mozog spontdn a grillezés soran.

A grill izembe helyezése - elsé vilagitas

A tlizgyujtashoz helyezzen 6sszegylirt Ujsdgpapirt a tartaly aljan 1évé racsra, valamint
gyujtékockakat vagy egy er6s ongyujtot. Adjon hozza két-hdrom marék szenet. Ne
haszndljon benzint, benzin alapu folyadékokat, mas gyulékony vegyi anyagokat vagy
folyékony 6ngyujtét. Nyissa ki az also fedelet, és gyujtsa meg az Ujsdgot egy hosszu
ongyujtéval vagy hosszu gyufaval. Ne toltse tul a grillt izemanyaggal; a tul erds t(iz
karosithatja a grillt. Varja meg, amig az Gzemanyag teljesen kiég és kialszik. A tul nagy lang az
els6 meggyujtaskor karosithatja a filctomitést. Az elsé haszndlat utan ellendrizze a grill
minden részét. A fémkarika, amely a grilltartalyt a fedéllel 6sszekoti, a hé hatdsara
meglazulhat, szlikség esetén hlzza meg a karikat. Az els6 begyujtas utan a grillt a szokasos
maodon haszndlhatja.

Eloltani

Zarja be az 6sszes lyukat, zarja le a fedelet, és varja meg, hogy a tliz magatdl kiégjen. Ne
hasznaljon vizet az oltashoz. A vizzel valé oltds sulyosan karosithatja a grillt.

Tarolas

Ha a grillt nem hasznaljak, és a szabadban taroljak, akkor a teljes leh(ilés utan megfeleld
es6véddbvel kell letakarni. A téli hénapokban ajanlatos a grillt szaraz helyiségben tarolni, ahol
nem fagy meg.

Tisztitas

A kamado grill 5Gnmagat tisztitja. 30 percig kell melegiteni 2602 C-ra, amelynél az 6sszes

ételmaradékot elégeti. Ne hasznaljon vizet vagy barmilyen tisztitoszert a grilltest belsejének

tisztitasahoz. A grill falai nedvszivoak, és felszivjak a hasznalt folyadékokat. Ha tul sok korom

képzddik a grillben, akkor azt drotkefével vagy a mellékelt tisztitészerekkel tisztithatja le.

Kivllrdl csak akkor tisztitsa meg a grillt, ha az teljesen kihlilt, nedves ruhaval és

kozonséges mosogatdszer. A krdmozott grillrdcs nem mosogatégépben moshatd, ezért meleg
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vizzel és normal mosogatdszerrel kell tisztitani.



A hasznalata

Miutdn a fenti feltételek teljestltek, és a grillt el6sz6r meggyujtotta, elkezdheti a szokdsos
maodon haszndlni. A begyujtds utan (ismételje meg ugyanazt az eljarast, mint az elsé
begyujtasnal), hagyja nyitva az alsé szdrnyat és a fedelet 10 percig, hogy a parazs izzéva
valjon. Az elsé grillezés el6tt 30 percig hagyja melegedni, és csak akkor kezdje el a grillezést,
amikor a parazsat mar vékony hamuréteg boritja. Ne keverje vagy forgassa a parazsat
grillezés kozben. A weboldalon

a grill h6mérsékletét az alsé és a fels6 szarnnyal egyszerre szabdlyozhatja. Ha a

hosszabb el6készitési idével szamol, akkor nagyobb mennyiségi szénbdl kell tuskot
készitenie. Sziikség esetén szén hozzdadhato.

Lassu sUtés (110-1352C) - felsé szarny kb. 1/3-3ig nyitva, alsé szarny kb. 10%-3ig
nyitva Siités (160-1802C) - felsd szarny kb. ¥5-éig nyitva, alsé szarny kb. 30%-aig nyitva

Grillezés (260-3702C) - fels6 szarny nyitva, alsé szarny kb. 90%-3aig nyitva.

Marhaszegy 2 ora. Per Ib.

Sertéshus 2 6ra. Per |b. (Y (’

Egész csirke 3-4 ora. & - | _
Bordak 3-5 ora. Q

Pecsétek 9 + Ora.

Halak 15 - 20 perc.

Sertés bélszin 15 - 30 perc.

Csirke darabok 30 - 45 perc @

Egész csirke 1-1,5 éra. [ () ‘ -
Baranycomb 3-4 éra. l\f"? Q ?,:”

Moriak 2-4 6ra. i

Ham 2 -5 ora.

Steak 5 - 8 perc. —~

Sertésszelet 6 - 10 perc. Q}L \

Burger 6 - 10 perc. | Cjng I
Kolbaszok 6 - 10 perc. w,/

Nyitvao Zarva @



A garancia nyujtasanak feltételei

A garancia nem terjed ki a grillsit6 mechanikai sériléseire, amelyek a nem megfelel vagy
gondatlan hasznalat, pl. a kerdmiatartdly térése vagy repedése. Nem terjed ki a nem
megfelel6 tisztitasbdl ered6 karokra. Tekintettel arra, hogy a Kamado grillsitét a kovetkez6
helyeken hasznaljak

nem terjed ki a kils6 koérilmények altal okozott karokra, pl.

rozsdasodas, oxidacié stb. Nem vonatkozik a kerdmia repedezett megjelenésére, amely
jellemzd erre a termékre, és nem mindsil Hibanak.
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Halmozas

1.1épés
Rogzitse a 3x konzolt (1) és a hdromszog alaku 6sszekots darabot (2) 6x csavarral (A) és 6x
gombfejl anyaval (B).

parafa 2

Oldalrél hozzaad egy tlztér (5), egy faszénlap (4) és egy f6z6rdacs (3) a Kamado belsejébe.
Olvassa el a kovetkez6 abrat.



3.1épés




4.1épés

A fogantyu (7) Kamado grillfedélre (6) torténé rogzitéséhez el6szor is igazitsa a fogantyu
csavarfuratait a fedélen |1évé el6re beszerelt csavarokhoz. Rogzitse a fogantyut (7) 4x
el6re rogzitett anyak kupolaval.
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5.1épés

Helyezze a Kamado grillslit6t az also szell6z6nyildssal ellatott dllvanyra lgy, hogy az megszakitas
nélkdl nyiljon, és
zarva.

6. lépés

Amikor a grill biztonsagosan a racson all, ajanlott egy vizszintes grillracsot a grillracsra helyezni.
vizmérték (vizmérték) a vizszintes féz6fellilet biztositasa érdekében.



A kamado grill most mar haszndlatra kész. Olvassa el az utasitdsokat a
grillezés.



